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San Felice perolla Maremma Toscana igT
3080128
medelfylligt ungt rött vin.
Doft: Frisk och fruktig doft med toner av röda 
bär och körsbär.
Smak: medelfylligt och ungdomligt vin 
med inslag av kryddor, körsbär och björnbär. 
Balanserad medellång eftersmak med toner 
av svarta vinbär och körsbär
Druvsorter merlot 55%, sangiovese 35%, 
syrah 10%.
lagring: Vinet har jäst och fått mogna på 
tank.
passar till: 

San Felice, pugnitello 2006
9014179 /3080101
torrt rött vin.
Doft: intensiv doft av plommon, läder och 
tobak.
Smak: ett komplext vin med mjuka tanniner 
och inslag av mörka bär och örter.
lagring: ca 18-20 månader på små franska 
fat. Pugnitello lagras sedan ytterligare 
8 månader i fl aska.
Druvsorter: Pugnitello 100%
passar till:

San Felice, Vigorello 2004
9014185 / 3080102
torrt rött vin.
Doft: elegant doft med inslag av svartvinbär, 
moreller läder och tobak.
Smak: Fylligt torrt rött vin med inslag av örter, 
mörka bär och läder. Balanserade tanniner 
och lång elegant eftersmak.
lagring: 18-20 månader i små franska fat. 
Ytterligare 8 månader i fl aska. Kan lagras 
ytterligare 15 år.
Druvsorter: sangiovese 45 %, Cabernet 
sauvignon 40 % och merlot 15 %.
passar till:

området maremma, som ligger 
utmed kusten i toscana är en relativt 
ung del av vinområdet. här ser vi de 
nya toscanska vinerna !!!komma 
ifrån.
här används både klassiska druvor 
som sangiovese, Vermentino men 
infl ytandet av internationella druvor 

som merlot Cabernet sauvignon och 
syrah är tydlig.
i maremma har alla de stora vinhusen 
startat med vinodlingar då jorden 
och den svalkande luften från havet 
sätter sin speciella prägel. san Felices 
vingårdar är planterade i början av 
1990-talet.
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Om Jerez
Drycken sherry produceras i Jerez, som ligger 
nära Cadiz i södra spanien. närheten till 
atlanten och medelhavet gör att de salta vin-
darna når in över vingårdarna. De vita albariza 
jordarna och den långa fatlagringen ger sherry 
dess säregna stil och smak.

Om Fernando de Castilla
Den välrenommerade producenten Fernando 
de Castilla har producerat sherry och brandy 
sedan 1837. Bodegan ligger i det historiska 
centret av Jerez i Cadiz. endast brandys och 
sherrys av högsta kvalité produceras och 
bodegan arbetar ständigt på att utveckla sitt 
arbete för nya smakupplevelser. Fernando de 

Castillas sherry produceras av de bästa vinerna 
från området. här lagras från den bleka, lätta 
och eleganta Finos till vällagrade söta Pedro 
Ximenez. Fernando de Castilla har alltid 
kunnat erbjuda de allra bästa produkterna från 
sherry distriktet i en elegant och modern sätt.

jerez

Fernando de Castilla Fino Sherry
torr sherry.
76135 / 3080042
Doft: Frisk torr doft med inslag av nötter, 
varm citrus och salta hav.
Smak: Frisk, torr och fyllig sherry med inslag 
av kryddor, apelsin och vanilj med nötig 
karaktär.
Druvsort: Panomino.
lagring: i en solera med en genomsnittsålder 
på 4-4,5 år.
Förpackning: 75 cl
passar till:

Fernando de Castilla pedro Ximenez Sherry
76136 / 3080044
Doft: Frisk och söt med inslag av mörksirap, 
nötter och torkade fi kon.
Smak: mycket sött dessertvin med inslag av 
fi kon, russin, torkade aprikoser, choklad, mörk 
sirap och nötter. eftersmaken är lång med en 
behaglig sötma.
Druvsort: Pedro Ximenez.
lagring: i en solera med en genomsnittsålder 
på 12 år.
Förpackning: 75 cl
passar till:

Fernando de Castilla Amotillado
torr sherry.
3080037
Doft: Fyllig doft med inslag av hasselnötter. 
Smak: smaken är fyllig och torr med toner av 
rostade sherryfat och nötter.
Druvsort: Panomino.
lagring: i 4-5 år
Förpackning: 75 cl
passar till:
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Den välrenommerade producenten Fernando de 
Castilla har producerat sherry och brandy sedan 1837.
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Fernando de Castilla Solera reserva
87420 / 3080046
Doft: generös, fruktig doft med inslag av 
vaniljfudge, kola och torkad frukt samt inslag 
av fat
Smak: Fyllig och fruktig brandy med toner 
av torkad frukt, kola, knäck med ett elegant 
avslut
lagring: 8 års lagring varav 1 år på nya franska 
fat från limousin
passar till: 

Fernando de Castilla Solera gran reserva
87440 / 3080045
Doft: stor, generös, kraftfull och elegant doft 
med inslag av torkad frukt, kola och fat
Smak: Fyllig brandy med toner av torkad 
frukt, knäck och mörk choklad samt kryddiga 
toner med ett elegant avslut
lagring: 12 år varav 3 år på nya franska fat 
från limousin
passar till: 

Fernando de Castilla Selecto
337
selecto är en blend av Bode Fernado de 
Castillas främsta fat och fi nns endast 
tillgänglig i en begränsad upplaga.
Doft: generös fyllig och aromatisk doft.
Smak: Komplex smak med elegant 
eftersmak.
Förpackning: 70 cl
passar till: 

Om Fernando de Castilla Brandy
Fernando de Castillas brandy är producerad 
av noga utvalda destilat av vita viner. 
Brandyn lagras på amerikanska och franska 
fat och långlagras därefter på fat, som sherry 
tidigare lagrats på, för att få sin egna stil. 
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Om Birkedal hartmann
Birkedal hartmann, med rötter i norge, är 
en av de mest omtyckta producenter av 
cognac och verkar sedan å rtionden tillbaka i 
område t Cognac i sydvästra Frankrike. Birkedal 
hartmann är kända för sin välgjorda och karak-
täristiska cognacs  som Vs, VsoP, Xo och extra 
gammel Cognac och de har dessutom tagit 

fram en blended cognac, tillsammans med 
artisten ludacris, som heter Conjure Cognac. 
120 år efter starten och efter fyra generationers 
arbete fi nns nu Birkedal hartmann i över 27 
länder, och fi nns bland annat i "house of the 
lords" i england. .

år efter starten och efter fyra generationers 

Cognac

Birkedal hartmann extra gammel Cognac
9013888
Varm kopparton
Doft: Doften är kraftig med en elegant 
personlighet
Smak: elegant och komplex cognac med 
inslag av aprikos, fi kon samt viss fatkaraktär. 
lång rund eftersmak.
lagring: tillverkad av kvalitetsdruvor och har 
lagrats i mer än 20 år
Alkoholhalt: 40%

Conjure 
9013890 (700 ml, art nr 87768)
en varm ton av mahogny, bärnsten, guld och 
koppar.
Doft: Doften är kraftig och komplex med 
inslag av cederträ, kakao, hasselnöt och läder.
Smak: Balanserad smak av aprikos, vanilj, 
kola och kryddiga inslag. elegant och lång 
eftersmak med inslag av tobak och nötter.
lagring: Blend av cognac med 5 – 12 års 
lagring i 50-åriga limousinfat.
Alkoholhalt: 40%

VSOp
9007801
Blended av cognacs från områden som grand 
Champagen, Petit Champagne, Fin Bois och 
Borderie med en djup färg av bärnsten.
Doft: en kraftig doft av torkad frukt med 
inslag av blommor, mandel och vanilj.
Smak: en elegant och stilren smak med 
inslag av aprikos, vanilj och kakao.
lagring: 
Alkoholhalt: 40%

XO
9007802
Djup mörkbrun färg
Doft: Doften är komplex med inslag av kakao, 
vanilj, läder och citrus
Smak: harmonisk och elegant smak med 
inslag av torkad frukt och kakao.
lagring: Birkedal hartmann Xo är tillverkad 
av druvor av högsta kvalitet från grande 
Champagne och har lagrats 12-17 år.
Alkoholhalt: 40%

Birkedal hartmann har tagit fram en blended 
cognac tillsammans med artisten ludacris 
som heter Conjure Cognac.
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